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Ofrecemos varias opciones de menu, que hemos disefiado para la celebracion perfecta del dia de su boda.
Siempre es posible ajustar el ment a su gusto y / o necesidades especiales. Aumente los platos, agregue un cdctel de
bienvenida (con aperitivos frios y calientes de una amplia seleccion), agregue vino, champan, etc, para que el menu sea
totalmente a su medida.

Plano de asientos con lista impresa de distribucion de mesas, y tarjetas de menu personalizadas

Ramo floral para mesas (consultar precio)

Todos los mends y extras son con IVA incluido. Los precios de los menUs son por persona

COCKTAIL DE BIENVENIDA

Minimo para 20 personas. 22€ por persona.
Vino, Cerveza, Cava & Sangria
Premiun Aperitifs / Suggested Cocktails
Aperol Sprits - Daiquiri - Pifia Colada: 14.50€ por cocktail
Ginebras Premiun: Hendricks 15.50€ por G&T

Posibilidad de afiadir aperitivos de bienvenida con 4 tipos por 15€ extra por persona.
Incluye canapés durante el tiempo del coctel.

CANAPES FRIOS
Brocheta de Jamon & Melon / Tartare de Tomate & Aguacate / Cucharita de Pimientos Asados / Cucharita Ensaladilla de Patata
CANAPES CALIENTES
Pincho de Camembert Frito / Crujiente de Langostino con Salsa Ali-Oli / Mini Brochetita de Pollo Teriyaki / Surtido de Croquetitas
Barra Libre por hora, precios por persona

1 Hora 21.00€ p.p - 2 Horas 25.00€ p.p - 3 Horas 32.00€ p.p - 4 Horas 40.00€ p.p
Marcas nacionales e internacionales, sin incluir bebidas de reserva, etiqueta negra o bebidas premiun.

RESERVA DE FECHA'Y PAGO

uestras condiciones
acion del nimero  »

Sera necesario un deposito del 40% para reservar la Fecha, asi como la aceptacion por escrito d
generales. E to del pago se pagara al menos una semana antes del evento, asf como la confi

flna e invitados. Uso.exclusivo Restaurante 1800%.
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Aperitiivos Bios Y Calientes
Meldn con Jamon Serrano
Chupitos de Gazpacho
Mini Brochetas de Pollo
Brochetas de Tomate Cherry y Mozzarella
1
e
Entyante
Ensalada Walford con Queso de Cabra
1

Sorbete de Mojito con Aroma de Vodka

Plnto Puincspal

Solomillo de Cerdo Jack Daniels con Patatas, Esparragos y Tomates gratinados servido
con Salsa Jack Daniels

0

Lubina a la plancha servida con Patatas cocidas y Verdura

]
Pustre
Tarta de Queso casera con Frutos Rojos

e
Tseberns
Agua Mineral
Y2 Botella de vino Le Papillon po#o
Copa de Cava para el Brindis _ ‘

Café
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Apeiitrios Botins Y Calintes
Melon con Jamon Serrano
Chupitos de Gazpacho
Variedad de mini croquetas
Brochetas de Tomate Cherry y Mozzarella
1
7
Entrante
Ensalada de Bacon, Queso Azul y Aguacate
1

Sorbete de Manzana Verde

Plinto Puincpal

Entrecote de Ternera con Patatas, Esparragos y Tomates Gratinados
0
Suprema de Salmén con Mayonesa de Hierbas con Patatas y Ensalada

Pustie

Fondant de Chocolate con Helado de Vainilla
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Agua Mineral

Y2 Botella de vino por persona a
Ramon Bilbao Crianza / Rosado
Copa de Cava para el Brindis y.C

nco
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Apeiitrios Frsins Y Caltentes
Jamon Serrano y Plato de Embutidos
Chupitos de Gazpacho
Gambas en Tempura con salsa Ali Oli
Plato de Quesos Variados
1]
e
Entrante
Aguacate con Gambas y Salsa Marie Rose
1]

Sorbete de Limdn con Melocotdn y Ron con Especias

Plinto Puincpal

Solomillo de Ternera a la Plancha con Patatas Gratinadas Dauphinoise y Crema de Espinacas
0
Filete de Rodaballo a la Plancha con Verduras de Temporada y Patatas Hervidas

]
Pustre
Flan Le Papillon con Frutos secos y Arena comestible
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Agua Mineral
Y2 Botella de vino por persona a ﬂr:
Ramon Bilbao Crianza / Rosado /Blanco

Copa de Cava para el Brindis y.C '
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Apeiitrios Frsins Y Caltentes
Serrano Ham & Traditional Cold Meats
Gazpacho Shots
Tempura Prawns with Ali Oli Dip
Mixed Cheese Platter
Assorted Canapes
1]
)
Entyante
Combo de Almejas y Mejillones al Vapor
7]

Sorbete de Cava y Melocoton

Plnto ?gz//'w,'m/

Costillar de Cordero de Nueva Zelanda con Patatas gratinadas, Esparragos, Tomates Marinados
y Aceite de Trufa Blanca

0

Lubina a la plancha servida con Patatas cocidas y Verdura

11
%%éflé

Seleccion de Quesos

ﬁézk/ﬁéf

Agua Mineral
Y2 Botella de vino por persona
Raman Bilbao Crianza /
Copa de Cava parg el Bri
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Incluye 3 entrantes
Patatas Chips
Nuggets de Pollo
Mini Croquetas

Pty ﬁz/}zq'm/

Alitas de Pollo con Patatas Fritas

gpagheni Bolofiesa

(I?iamburguesa con Queso y Patatas Fritas
%ras de Pescado Rebozado con Patatas Fritas

Postre

2 Bolas de helado

Z?/cézk/@

llimitadas durante la comida
Refrescos

Agua Mineral

Zumos
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+34 952 834 113
www.restaurantepapillon.com )
info@restaurantepapilloncom  _+.



